WEINGUT

2021
DUNKELFELDER TROCKEN

Aromen: getrocknete Frucht, schwarzer KLASSIFIKATION

Pfeffer, Vanille, Brombeere Die Pfalzer Klasse

KUhle Nase nach roter Gartenfrucht. Kraftvoll

ART.-NR.
und fein, saftig, elegante Struktur, gut 30
integrierte lebendige Saure, sehr prasente
rote Gartenfrucht mit Kirschen, am Gaumen ;N;SI;:”
leicht wirzige Noten. Eine Spur Schokolade,
spurbares feines Tannin, recht harmonisch ALKOHOL
und charmant. Nachhall nach roter Frucht. 13,0 % vol
Der ideale Begleiter zu Rotfleisch- und SAURE

Wildgerichten und zu kraftigen Weich- und 4,6 g/l
Hartkasesorten.

Lagerfahigkeit: 5-7 Jahre
Trinktemperatur: 16-19°

RESTSUSSE
1,6 g/l

Info zum Weingut?

Weingut Silbernagel - Zittergasse 4 - D-76831 lIbesheim - Geschaftsfuhrer: Marc Silbernagel
Tel +49 (0) 6341 945410 - Fax +49 (0) 6341 939986 - info@weingut-silbernagel.de - www.weingut-silbernagel.de
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